
MENY 
Endast det bästa är gott nog för 

våra gäster 
 

Därför serverar vi erkänt gott nötkött från Argentina. 
Köttrasdjuren såsom Aberdeen Angus, Hereford och Sebu är frigående och betar ute i det fria året 

om. 
 

Det mycket näringsrika betet är basen för köttproduktionen. 
Överflödetav vall och dess höga näringskvalitet görytterligare näringstillsatser onödiga. 

Köttet vaccumpackas direkt efter slakten och djupfryses inte. 
 

Under transporten till Sverige får köttet lagom tid för att ”mogna” och det är därför vi alltid kan 
servera våra gäster saftigt och mört kött. 

 
Välj hur Du vill ha köttet: 
Rare, 
Medumrare, 
Medium, 
Mediumwell, 
Welldone Storlek 
Om Du inte har några önskemål serverar vi köttet mediumrer. 

 
OBS! Vikterna i menyn gäller före beredning! 
OBS! Till alla rätter serverar vi 4 av våra berömda såser samt vitbröd. 

 
 
 
 



Fördrinkar 

Campari-Soda         4cl.  89: -. 

Campari-Apelsin     4cl. 89: - 
Martini (Dry, Rosso, Bianco) 4cl. 89: - 
Whisky & soda          4cl. 99:- 

 
 
 
 

Förrätter 
Gambas ( Scampi ) 127:- 
Pocherade med vitlökssmör och sydamerikanska kryddor 
Poached with garlic butter and south American spices 

 

Sniglar 
6 sniglar med husets pikanta sås 99:- 
6 snails with house spicy sauce 

Carpaccio 128:- 
Marinerad oxfilé i tunna skivor 
med husets pikanta sås 
Thin sliced marinated fillet beef 
with the house spicy sauce 

Cocktails 
Margarita Classica 
Tequila, Grenadine, citronsaft 

Tequila Sunrise 
Tequila, Grenadine, apelsinsaft 

No name 
Xanté, Absolut Vanilia, limejuice, 
Sprite 

 
 
 
 
 
 

Soppor 
Hummersoppa 
lobster soup 

Sopa Estofado 
kryddad gulaschsoppa med 
grädde 
spicey Gulch soup with cream 

 
 
 

4 cl. 96:- 
 

4 cl. 99:- 

4 cl. 99:- 
 
 
 
 
 
 
 
 

89:- 

79:-. 

 

 

Sallader 
Blandsallad 
Mixed salad 

Fruktig räksallad 
Fruity shrimp salad 
Räkor i rå äppelsallad med avokado 
och granatäpple 

Tomatsallad med lök 
Tomato salad with onion 

 

Grekisk sallad 
Greek salad 

Buffalo Mozzarella 
sallad 
Buffalo Mozzarella salad 

 
 

½ 1/1 

79:- 99:- 
 

79:  129:- 
 
 

69:- 99:- 
 

 89:- 129:- 
 

89:-129:- 

Barn meny 

LaPampasHamburgare 89:- 
med pommes frites 
Hamburger with fries 

Lillasteken 89:- 
Litenbiffmed pommesfrites ochbearnaisesås 
Smalsteakwithfriesandbearnaisesauce 

Korvochpommes 69:- 
Sausage with fries 



 

 

Köttlista - Tappas 
OBS! Till alla rätter serverar vi 4 av våra berömda såser samt vitbröd. 

Kombinera Din egen rätt. Välj kötträtt och tillbehör efter tycke och smak. 
 

Entrecoté 
Den bästa biten av entrecoten 
The best piece of the entrecote 

200g 199:- 
300g 279:- 

Ryggbiff 
Ryggbiff med fettkappa 
Sirloin steak with a coat of fat 

200g 189:- 
300g 269:- 

Oxfilé 
Mör & fettfri Oxfilé 
Tender & completely fat free fillet of beef 

100g 149:- 
200g 259:- 

400g 369:- 
500g 455:- 

 
Lammkotletter 

400g 
500g 

359:- 
439:- 

 
Anka ( Bröstfilé ) 

300g 367:- 
400g 459:- 
500g 549:- 

Hjortfilé 
Lambchops 

 

200g  =   ca  3-4st 259:- 
300g  =   ca  4-6st 359:- 
400g  =   ca  6-8st 439:- 

Fläskfilé 
Pork Tenderloin 

200g 149:- 
300g 219:- 

Fråndenbästadelenutavankbröstet 
From the best part of the duck breast 

200g 217:- 
300g 299:- 

 
Vitlöksspäckad oxfilé 
Garlic packed beef tenderloin 

(för 2 personer) 

Venison fillet 
 

200g 299:- 
300g 389:- 
400g 479:- 

 
 
 

500g 698:- 

Kycklingfilé 119:- 
Chicken fillet 

 

Club steak ca 400g 360:- 
Häng mörad 

T Bone steak ca 500g 495:- 
Häng mörad 

Oxfilé med grönsaker och råstekt potatis. 
Severas med vitlökssmör, rödvinsås 
och baconinlindadharicoverts på fat. 
Fillet of beef with vegetables and fried potatoes. 
Served with garlic butter . 

 
 

 Alternativ Grillning Black Rock 

Välj om du vill grilla själv, 

Oxfilé eller Hjort 



Tillbehör 
 

Stektpotatis 35:- 
med bacon & lök 
Friedpotatoeswithbacon&onion 

Klyftpotatis 29:- 
Potato wedges 

Pommesfrites 29:- 
French fries 

Bakpotatis 39:- 
Med vitlöksmör, Cafe de Paris 
With garlic butter, Cafe de Paris 

Koktpotatis 25:- 
boiled potatoes 

Potatisgratäng 55:- 
Potato gratin 

Råstektpotatis 39:- 
Raw Fried Potatoes 

Lökringar 35:- 
Fried onion rings 

Chili cheese ca100g 49:- 
Nuggets 

Pickers cheddar 49:- 
Fried Cheddar Cheese 

 
Bladspenat 
Med bacon & lök 

Spinach with bacon & onion 

Grönsaker i panna 
Mix of fried vegetables 

Grillad Majskolv 
Grilled corncob 

Broccoli 
Boiled Broccoli 

Ceviche 
Chili-lime marinerade räkor med vitlök 
Chili-lime marinated shrimp with garlic 

Konjakflamberade champ 
Cognacs flambéed mushrooms. 

Kantareller 
Smörstekata chantareller med bacon och lök 

Butter fried chantarelles with bacon & onion 

Baconlindad haricor vert 
Bacon-wrapped haricots vert 

Baconlindadgrönsparris 
Bacon Wrapped asparagus 

 
39:- 

 
35:- 

 
35:- 

 
35:- 

 
79:- 

 
49:- 

 
55:- 

 
 
39:- 

 
59:- 

Gratinerade vitlöks kronärts kocka 59:- 
Gratinated garlic artichoke 

 
Portvinsstuvade champ.(Port Wine Stewed Mushrooms) 25:- 
Grönpepparsås 
Bearnaisesås 
Rödvinssås 
Tomat-salsa 
Vitlökssås 
Ajoli 
Vitlökssmör 
Café de Paris-smör 
Barbeque-sås 

(greenpeppersauce) 
(béarnaise) 
(Revinesaus) 
(Tomato Salsa ) 
(garlic Sauce ) 
(Ajoli ) 
(Ajoli ) 
(Café de Paris butter ) 
(Barbeque sauce ) 

 

Desserter 

29:- 
25:- 
25:- 
25:- 
29:- 
19:- 
25:- 
25:- 
29:- 

 

Tiramisu 89:- 
Med Grädde with 

Cream 

Cheesecake 79:- 
Hallon & Limesås, grädde 
Raspberry & Lime sauce 

Fruktsymfoni 109:- 
Med bär frukt glass grädde 

With berries, fruit, ice cream, cream 

Vaniljglass 73:- 
med valfri topping with any 

topping 

FriteradCamenbert 109:- Choklad tårta 79:- 
Med Hjortronsylt, glass och grädde Chocolate cake med jordgubbar & grade 
with Cloudberry Jam with strawberries & cream jam 

Såser 



Husets rätter 
Grilltallrik 309:- 
Lammkotlett, Oxfilé, Hjortfilé, tomatsallad. Valfri potatis 
Lamb chops, beef tederloin, venison fillet, tomato salad. Optional potatoes 

 

Oxfiléspett 289:- 
Oxfilé bitar med paprika, lök & rödvinsås. Valfri potatis 
Ox fillet pieces with paprika, onion & red wine sauce. Optional potatoes 

 

Pepparstek 299:- 
Oxfilé med grillad majskolv & grönpepparsås. Valfri potatis 
Ox fillet with grilled corncob & green pepper sauce. Optional potatoes 

 

Diablo 219:- 
Fläskfilé, bladspenat med lök, bacon & grönpepparsås. Valfri potatis. 
Pork fillet, leaf spinach with onion, bacon & green pepper sauce. Optional potatoes. 
 

Baconinlindad kycklingfilé 169:- 
Baconinlindad kycklingfilé med bladspenat , chimichuri, rödvinsås valfri potatis 

               Bacon-wrapped chicken fillet with spinach leaves, chimichuri, red wine sauce, optional potatoes 
 

Entrecóte 279:- 
Entrecóte med grillade grönsaker & vitlökssmör, chimichurri & rödvinsås. Valfri potatis 
Entrecote with grilled vegetables & garlic butter, chimichurri & Redvinesauce. Optional potatoes 

Ox Plankstek 299:- 
Oxfilé med grönsaker, baconinlindadharicoverts, café de Paris, Bearnaisesås, & potatismos 
Ox fillet with vegetables, Café de Paris, Bearnaise sauce & Mashed potatoes 

 

Fläsk Plankstek 229:- 
fläskfilé med grönsaker, baconinlindadharicoverts, café de Paris, Bearnaisesås, & potatismos 
Pork fillet with vegetables, Café de Paris, Bearnaise sauce & Mashed potatoes 

 

Anka Prado 235:- 
Ankafilé med kantareller frästa med bacon, vitlök, lök samt vitlöksås och valfri potatis. 
Duck fillet with chanterelles milled with bacon, garlic, onion and garlic sauce and optional potatoes. 

 
 
 
 
 

Laxfilé 

Från havet 
 
 

259:- 
Lax med grillade grönsaker & dragon hollandaiesås med 
Valfri potatis 
Salmon with grilled vegetables & dragon hollandaise sauce 
optional potatoes 

 

GambasalAjoljo 279:- 
Vitlökspocherad scampi på salladsbädd & ajoli med Valfri potatis 
Garlic chopped scampi on salad bed & ajoli with Optional potatoes 

 

Göspåplanka 299:- 
Smörstekt gös med räkor, grönsaker & hummersås med potatismos 
Smoked fried Pike perch with shrimps, vegetables & lobster sauce with mashed potatoes 



 

Vin, Öl & dryck 
Husets vin Glas18cl. ½ 30cl 1/1 60cl 

Rött vin 89:- 169:- 279:- 
Husets 

Vit vin 89:- 169:- 279:- 
Chardoney 

Rosé 99:- 179:- 289:- 
Shiraz 

Moserad 107:- 1/1 75cl 349:- 
Karmanyer vit, fruktiga toner av grönt äpple 

 

Husets vin  Flaska 75cl      329:-        
Chile, Valle Central. 
Rött. Santa Carolina, Cabernet Sauvignon  

Vitt. Santa Carolina, Sauvignon Blanc   

För andra viner se vinlistan (sista sidan) 

Alkoholfritt vin Glas 18cl 
Husets röd 86:- 
Husets vit 86:- 
Alkoholfritt Öl 

Warsteiner Alkohollfri 56:- 
Åbro Alkohollfri 56:- 

 
  Övriga drycker 40cl 50cl 

Fanta, 25:- 29:- 
Sprite, 25:- 29:- 
Sodavatten 25:- 29:- 
Cola 25:- 29:- 
Cola Zero 25:- 29:- 
Juice 19:- 25:- 
Mjölk 20:- 25:- 
Lättöl Flaska 33cl.         30:- 

 
Kaffe & Te 
Kaffe bryggd 29:- 
Kaffe färskmalda bönor 39:- 
Cappuccino 42:- 
Espresso        Enkel 25:-  Dubbel  42:- 
Caffe latte 49:- 
Macchiato 29:- 
Te 29:- 

 

  Drinkar   4 cl  6cl 
   89:-  118:- 

Gin & Tonic  
Crazy Mary   
Vodka, likör 43, lime, sockerlag, sprite 
Cosmopolitan  
Citron vodka, Cointreau, Tranbärs juice 
Cuba Libre   
Rom, Cola  
P2 
Vanilj vodka, Sourz apple, lime, Sprite 
Strawberry Daiquri 
Rom, Limejuice, Sockerlag, Jordgubbar 
Tequila Sunrise  
Tequila, Apelsinjuice, Grenadine 
Mojito   
Rom, Limejuice, Sockerlag, Soda, Mynta 
Ragnar  
Kurant Vodka, Limejuice, Sprite, Lime 
Apersol Spritz 
Apersol, Prosecco, Soda, Apelsin. 
Jägerbull  
Jägermeister, Redbull 

 

Stark Från fat  40c  40cl  50cl. 

Zlatopramen 
Fat 21  

 79:- 
69:- 

 89:- 
79:- 

 Cider på flaska 
   

50cl 

Päroncider 
Jordgubb-Lime 
Bacardi Breezer 275ml. 

  
 
69:- 

 79:- 
79:- 

Öl på flaska                
Bryggmästarn Gold                     
Bryggmästarn Pilsner 
Bryggmästarn Mörk 
Hoegaarden           
Newcastle 
Urguell (Tjekisk )  
San Miguel 
London Pride 
ESB 
Black cab stout 
Indian pale ale  
Honey Dew 
Corona Extra  
Stella Artois 

 

33cl. 

 
 
 
69:- 
69:- 
59:- 
59:- 
 
 
 
 
 
69:- 
79:- 
 

 50cl. 

 89:- 
 89:- 
 89:- 
 
 
 
 
 99:- 
 99:- 
 99:- 
 99:- 
 99:- 

  



 

 
 
Bourbon 
Jim Beam   22:-/cl 
Jack Daniel´s  25:-/cl 
 
 

Whiskey 
Single malt 
 
Glenfiddich 12 years 25:-/cl 
Highland park 12 years 28:-/cl 
Glenmorangie 10 years 27:-/cl 
Bowmore 12 years  29:-/cl 
Laphroaig 10 years  29:-/cl 
The Deveron 12 years 29:-/cl 
Oban    33:-/cl 
Macallan 12 years  35:-/cl 
Lagavulin 16 years  39:-/cl 
 
 

Scotch Whiskey 
Black label 12 years 25:-/cl 
Red label   22:-/cl 
Famous grouse  21:-/cl 
Grants   21:-/cl 
 

Irish Whiskey 
Tullamore Dew  24:-/cl 
Tullamore Dew 12 years 29:-/cl 
Jameson   24:-/cl 
 

Cognac 
Grönstedts monopol 25:-/cl 
Grönstedts VS ***  22:-/cl 
Courvoiser   29:-/cl 
Martell   29:-/cl 
Xante   22:-/cl 
Renault Black  30:-/cl 
Remy Martin  33:-/cl 
 

Calvados 
Boulard   25:-/cl 
Busnel (vsop)  29:-/cl 
 
 

 

 
 
 
 
 

Kaffedrinkar  4 cl 6cl 
          99:- 128:- 
Irish Coffee   
Dooley’s Coffee  
Baily’s Coffee   
Cuba Coffee 
French Coffee 
Coffee Dom ( Benedictine )  
Mexican Coffee ( Kahlua ) 

 
Snapsar 
Skåne Aqua vit  21:-/cl 
Jubileum Aqua vit  21:-/cl 
Herrgårds Aqua vit  21:-/cl 
Beska Droppar  21:-/cl 
OP Andersson  21:-/cl 
Grappa   25:-/cl 
 
 

Sprit 
Sour Fisk Cola, Jordgubb, Melon, 21:-/cl 
Jägermeister    23:-/cl 
Vodka  Vanilj, Peppar, Citron, Kurant 20:-/cl 
Fireball   25:-/cl 
Sambuca   25:-/cl 
Tequila   25:-/cl 
 
 

Rom 
Zakapa   39:-/cl 
Captain Morgan Dark, 23:-/cl 
Captain Morgan Gol d 25:-/cl 
Havana Dark   25:-/cl 
Havana    23:-/cl 
Bacardi Razz   22:-/cl 
Bacardi Carta Blanca 22:-/cl  
Bacardi Limón  22

Whiskey & Drinkar 



 

Vin listan 
Mousserande vin 
Mas Pere Cava    325 kr. 
Druvor: Macabeo, Xarel-lo, Parellada 
Doft av citrus, lime och gröna äpplen. En smakrik cava med härliga toner av 
brioche och frukt med en aptitretande syra.  
 
Vigneti del Sole Prosecco   398 kr. 
Ursprung: Venetien, Italien 
Druva: Glera 
Frisk och fruktig prosecco med mogna toner av päron, persika och citrus. 
Elegant vin med krämig mousse och frisk syra.  
  
Bollinger Special Cuvee   980 kr. 
Ursprung: Champange, Frankrike  
Druvor: Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay 
Välbalanserad,fyllig smak med läcker och frisk fruktsyra, inslag av citrus, 
rostat bröd och hasselnötter.  
 
Vita viner 
Kuehn Riesling    389 kr. 
Ursprung: Alsace, Frankrike 
Druva: Riesling 
Doft av vita blommor och citrus. Ett torrt vin med frisk syra och delikata 
aromer av kanderat citrusskal. 
 
Backhouse Chardonnay   419 kr. 
Ursprung: Kalifornien, USA 
Druva: Chardonnay 
Fylligt vin med inslag av tropisk frukt och vanilj. 
 
Take it to the grave Pinot Grigio  579 kr. 
Ursprung: King Valley, Australien 
Druva: Pinot Grigio 
Friskt och fruktigt vin med karaktäristiska toner av citrus, gröna päron och en 
angenäm kryddighet. 
Alt. 
Steininger Grüner Veltliner   489 kr. 
Ursprung: Kamptal, Österrike 
Druva: Gruner Veltliner 
Friskt och kryddigt vin med inslag av gul frukt, äpplen och elegant örtighet. 
 
KWV Chardonnay  Glas 109 kr   flaska 359 kr. 
Ursprung: Western Cape, Sydafrika 
Druva: Chardonnay 
Generös Chardonnay med en fin balans mellan frisk syra och tropiska, 
fruktiga toner samt välbalanserade ektoner.  
 
Rosévin 
Puycheric Syrah Rosé   379 kr. 
Ursprung: Pays Dóc, Frankrike 
Druva: Syrah 
Friskt och fruktigt med medelstor doft av röda bär och örter. Smaken är torr 
och fyllig, mjukt bärig och fruktig med tydliga inslag av hallon och örter i en 
välbalanserad syra  
 
Röda Viner 
Altos las Hormigas Classico   487 kr. 
Ursprung: Mendoza, Argentina 
Druva: Malbec 
Fylligt vin med balanserad syra och smak av mörka bär, kryddor och tobak. 
Lång eftersmak 
 
Altos Las Hormigas Reserva   789 kr. 
Ursprung: Mendoza, Argentina 
Druva: Malbec 
Kryddigt och mustigt vin med fyllig och koncentrerad smak. Toner av röda 
bär, kryddor och ceder.  
 
KWV Roodeberg  Glas 119kr        Flaska  391 kr. 
Ursprung: Coastal Region, Sydafrika 
Druvor: Cabernet Sauvignon, Shiraz, Petit Verdot, Tannat 
Publikt vin med smak av cassis, tobak och välintegrerad ek. Långt avslut med 
en viss kryddighet och balanserade tanniner.  
 

Les Cassagnes de la Nerthe   689 kr. 
Ursprung: Rhône, Frankrike 
Druvor: Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvèdre, Carignan 
Fylligt och balanserat vin med inslag av körsbär och lakrits. Kryddigt avslut 
och lång eftersmak.  
 
Backhouse Zinfandel   419 kr. 
Ursprung: Kalifornien, USA 
Druva: Zinfandel 
Fylligt vin med smak av torkad frukt, sylt och en fin kryddighet. Lång 
eftersmak med toner av vanilj och ekfat. 
ALT. 
Smoking Loon Zinfandel   389 kr. 
Ursprung: Kalifornien, USA 
Druva: Zinfandel 
Fylligt och smakrikt vin med smak av mogen mörk frukt, vanilj och ett långt, 
kryddigt avslut.  
  
Backhouse Cabernet Sauvignon  479 kr. 
Ursprung: Kalifornien, USA 
Druva: Cabernet Sauvignon 
Kraftfullt vin med smak av mörka bär och rostade fattoner. Kryddigt och 
långt avslut. 
 
Take it to the grave Pinot Noir  589 kr. 
Ursprung: Adelaide Hills, Australien 
Druva: Pinot Noir 
Elegant vin från svala Adelaide Hills med rik fruktighet, mjuka tanniner och 
långt kryddigt avslut. 
 
Vigneti del Sole Ripasso   549 kr. 
Ursprung: Veneto, Italien  
Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone, Negrara 
En doft av vilda körsbär, röda vinbär och en hint av ek. Fyllig smak med 
runda tanniner  
 
Vigneti del Sole Amarone   889 kr. 
Ursprung: Veneto, Italien  
Druvor: Corvina, Rondinella, Corvinone, Negrara 
Fyllig och elegant doft av vinbär, björnbär, nötter och vanilj. Rik smak med 
välintegrerade tanniner och långt avslut.  
 
KWV Café Pinotage Glas 139kr   Flaska  369 kr. 
Ursprung: Western Cape, Sydafrika  
Druva: Pinotage 
Kraftfull doft med inslag av rostat kaffe och choklad. Smaken är fyllig och 
fruktig med toner av mörka körsbär och kryddor.  
 
Ecologica Shiraz Malbec  Famatina Walley, Argentina 
Shiraz, Malbec 
Ett ekologiskt allroundvin. Bärig och kryddig med inslag av mörka bär, viol 
och vanilj.   Glas 129 kr  flaska 395 kr 
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